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VI MARKER DET PA LANGT HALL, den friina doften

av vilt och de hostande grymtningarna och
kn#ppningarna i lederna. Nej, renen liknar
inget annat, inte renskotseln heller i sitt
grinsland mellan det vilda och det tama.
Kottet 4r liksom en motsigelse i sig sjilv, a
ena sidan nagot av det mest exklusiva Sveri-
ge kan erbjuda, 4 andra sidan styvmoderligt
behandlad renskav.

Det ir i borjan av juli och dags for kalv-
markning i Handolsdalens sameby. Jeremias
Kraik 4r nio ar och har varit uppe sedan tva
pa natten. Nu sitter han och flera andra barn
och viarmer sig vid elden, samtidigt som de
bldaddrar i boken med samebyns olika ren-
mirken. For utomstaende ir de olika snitten
i renarnas 6ron ett chiffer som en blivande
rendgare som Jeremias maste ldra sig.

"Det dr som att ldra sig ldsa”, siger Niklas

Walkeapii, en av 20 rendgare i Handolsdalen.

Det ricker inte med att kunna tyda mar-
ket pa papper, det ska kunna urskiljas pa de
levande djuren nir de springer runt, runt i en
hage och det svaraste av allt, du ska klara av
att sedan ocksa skira till mirket i 6ronen. Jag

Underforstatt vill man
sdga att renndringen gods av
skattemedel och att alla maskiner
ér fusk, att det uraldriga arbetet
inte lingre dr sa genuint.
Kritikerna brukar dock siillan
ndimna att det dven inom lantbruket
finns bade rejila bidrag och
maskinparker och att det
i bada fallen dir ett resultat
av effektivisering.”

tanker ett 6gonblick att det vore enklare att
bara gora som landets 6vriga djurigare och i
stillet mirka med gula, numrerade plastbrick-
or i éronen. Efter ett tag inser jag att mirk-
ningen ir en av manga delar som handlar om
att férvalta ett kulturarv. Gula plastbitar ma
vara rationella och effektiva, men nagot kul-
turarv kan man inte beskylla dem for att vara.

ATT SKOTA DIUR AR ALLTID EN KONST och jag vet inte
om det dr svarare att skota ett par hundra
renar eller kor, men en sak ir siker, det ar
annorlunda.

Aven om det tidigare nomadlivet i princip
har upphort, 4r inda renskotseln unik i sitt
grinsland mellan det vilda och det tama. Det
ir vildare dn all typ av extensiv betesdrift av
kor eller far, men det dr samtidigt tamare #in
jakt, 4ven om var viltstam ocksa dr regle-
rad av oss mdnniskor. De som har ett horn
i sidan till var ursprungsbefolkning brukar
muttra avundsjukt om skotrar, helikoptrar,
lastbilstransporter, fyrhjulingar och statliga
stod. Underforstatt vill man séga att renni-
ringen gods av skattemedel och att alla ma-
skiner dr fusk, att det uraldriga arbetet inte
lingre dr s genuint. Kritikerna brukar dock
sdllan ndmna att det 4ven inom lantbruket
finns bade rejila bidrag och maskinparker
och att det i bada fallen ir ett resultat av
effektivisering.

"Pa 1950-talet hade man lasso och skidor.
I dag idr det skoter och fyrhjuling. D flyttade
man ju med renen hela tiden, lite p6 om po6.
I dag flyttar vi ibland renarna med lastbil”,
sdger Niklas.

Och han sjilv och de andra renskétarna
4r numera bofasta, iven om de tillbringar
mycket tid ute pé fjillet. Att firdas tusen mil
under ett ar 4r inte ovanligt bland renskota-
re. Och trots moderna tider sa gar det inte
att styra 6ver renen. Den vandrar utifran
arstidernas skiftningar.
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Jere!

ias Kraik har tillsammans med de andra barnen
varit #ippe nastan hela natten for att vara med om den
stora handelsen - kalvmérkningen.
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En av manga kalvar som snart ska fa sin mérkning i 6rat.
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Renskotsel innebdr talamod och varra Klider. Har ar det NiKlas Walkeapaa
som star och spanar efter vilka kalvar somhan sé ‘e ska marka.
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"Trots att vi har alla motorfordon si gar det
inte att flytta renen om den inte sjilv vill.
Det ligger i deras gener att de ska upp till
fjéllet pa varen. Vajorna vill kalva pd samma
stille.”

P4 fjdllet far de ocksa svalka och skydd
fran knotten under sommaren. P4 vintern ir
det dags att flytta igen, ner till skogen, for att
fa battre bete. Det dr da som risken for rov-
djursangrepp ir som storst. Enligt Sameting-
ets siffror dodas 30 000-50 000 renar varje
ar av rovdjur.

Det dr var forsta natt i kalvmirkningsha-
garna i Ljungris. En ung Kille kastar sig upp
pa sin moped och sladdar ivdg och det hors
ndstan hur adrenalinet pumpar i hans adror.
Han ansluter till de vuxna médnnen péa sina
fyrhjulingar, dker ivig for att sedan komma
tillbaka, mullrande 6ver fjillen, sakta dri-
vande renhjorden framfér sig. Det dr mik-
tigt och jag forstar att den unga killen inte
ville missa detta. Renarna dundrar ner mot
den stora hagen som snabbt stings till och
nu borjar "silandet”, det vill sdga att skilja
kalvarna fran vajorna. Vil inne i "silen”, den
lilla markningshagen, tingas kalvarna in och
”brickas”, far sina halsband med numrerade
plastbrickor.

"Det dr mycket mer effektivt hir. I var
sameby, norr om Kiruna, dir kor vi fortfa-
rande med lasso”, sdger en kvinna som ir pa
besok.

Det 4r ett intensivt arbete. Inne i silen blir
det varmt och barnen, for det dr frimst barn
som haller fast kalvarna sa att de kan "brick-
as”, blir réda och svettiga i ansiktet, men
ingen klagar. Det hir 4r en upplevelse som ar
vird att svettas for. Till skillnad frin jordbru-
ket, dir det 4r svart att locka de unga att ta
over garden, verkar det finnas ett glodande
intresse fér renskétseln bland den uppvixan-
de generationen.

Nar kalvarna har silats igenom i omgangar
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slidpps de i en storre hage tillsammans med
de vuxna djuren — och nu borjar iakttagand-
et. Renarna viller fram som en béljande flod
och vajorna kallar med sina hostgrymtningar
hela tiden pa sina kalvar som springer bred-
vid, samtidigt som rendgarna stéar och tittar
efter sina mirken och skriver ner numren pa
kalvarna.

Det dr arbete som tar sin tid och som sedan
stims av med 6vriga rendgare. Alla ska vara
overens och rader det minsta tvekan om
vilken kalv som hor till vilken vaja, tittar man
pé den en gang till. Direfter ir det dags att
sila kalvar igen och denna gang mirka dem i
oronen. Vid lunch har man gjort en dryg ar-
betsdag och 800 kalvar 4r markta. I morgon
viantar en ny omgang och dven da, en valdigt
tidig dag, eller rittare sagt, natt. Anledningen
till att man jobbar pa natten ir att man inte
vill att det ska bli fér varmt for kalvarna.

KNIVEN AR DET SOM FORENAR ALLA renskotarna,
oavsett alder eller kon. Kniven i biltet. Och
den som vill vara lite mer macho, har flera
knivar.

”Inne i silen blir det varmt
och barnen, for det dir frimst barn
som haller fast kalvarna sa att de
kan ’brickas’, blir réda och svettiga
i ansiktet, men ingen klagar.
Det hdir iir en upplevelse som dr
vird att svettas for. Till skillnad
fran jordbruket, diir det ir svart att
locka de unga att ta éver garden,
verkar det finnas ett glodande
intresse for renskitseln bland
den uppvixande generationen.”
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” Algkniven, matkniven och tvd mirkningsk-
nivar”, far jag till svar nir jag fragar en ung
man med snabba solglaségon och fyra knivar
i baltet.

Niklas Walkeapii nojer sig med en kniv.
Det var inte meningen att han skulle bli
renskotare, utan byggnadsarbetare, men
mamma sag att han var duktig med hunden
i skogen och det smiillde hogre dn femmor i
betygen och stipendium.

Han fick g4 i pappas fotspar och blev ren-
skotare i stillet. For 20 ar sedan flyttade han
till Handolsdalens sameby frian Porjus.

"Hir behoéver man inte stodutfodra renar-
na pa vintern och Mittddalens sameby, som
ligger granne, har varit lite féregingare nir
det giiller att forddla ren”, sdger Niklas.

Under de senaste dren har det kommit fle-
ra samiska foretag som styckar och foradlar
renkott. Det dr ndgot nytt. For tio ar sedan
var det framfor allt svenska, icke-samiska,
féretag som dominerade marknaden. Eller
finska. Marknadsledande Polarica, som képer
upp cirka 40 procent av allt svenskt renkott,
dr finskagt.

KOTTET AR SPECIELLT PA FLERA SATT. Och motsi-
gelsefullt. Det 4r det mest ekologiska kott
som f6ds upp i Sverige, samtidigt som det
inte finns nagon ekologiskt mirkt ren. Det
ar ocksa ett av de mest exklusiva kott som
serveras kan, mojligen med konkurrens

”Under de senaste aren har
det kommit flera samiska foretag
som styckar och fordidlar renkitt.
Det éir nagot nyte. For tio ar sedan
var det framfor allt svenska,
icke-samiska, foretag som dominerade
marknaden. Eller finska.
Marknadsledande Polarica, som
koper upp cirka 40 procent av allt
svenskt renkétt, dr finskiigt.”

fran skogsfagel, och inte for inte blev suovas
Sveriges forsta slow food-produkt. Samtidigt
ar det i den alldagliga formen renskav som vi
oftast triiffar pa kottet. Av de cirka 250 ton
renkétt som siljs i butik dr hela 200 ton i
form av skav och om sanningen ska fram, ett
inte sirskilt roligt skav. Det ér forst ndr man
reser norrut, till renarnas land, som man
inser vad ett renskav egentligen kan vara,
niamligen gudomligt gott.

”Renskav med snabbmakaroner, det ir allt
samisk husmanskost det”, sa en renigare till
mig nir jag reste genom Funisdalen flera ar
tidigare.

Da tyckte jag att det lit torftigt. Efter att
ha smakat renskavet i norr, blev jag i stéllet
avundsjuk, snabbmakaroner eller inte. Nik-
las har en annan favorit.

”Kokkottet och att kunna dricka lite buljong
ocksd, det dr fin vintermat det”, sidger han.

Och allra helst ska det vara en lite fet vaja
som hunnit 4dta upp sig under hosten.

Hosten ér slakttid och det 4dr ocksa da som
det gar att ita firskt renkott. Resten av aret
ir det fryst som giller. Under hosten slaktas
cirka 50 000-60 000 renar pa slakterierna
och numera ir cirka 70 procent kalvar. Det
ir en forindring och bland annat en anpass-
ning till gommar som vill ha mérare och
mildare kott.

”"Men morsan vill inte ha kalvkott. Hon
tycker inte att det smakar nagot”, sdger
Niklas.

Man riknar med att det blir cirka 1 300-

1 400 ton ren per ar, vilket dr oerhort lite.
Nir ben och annat ér borta finns det cirka

1 000 ton kvar, vilket 4r en tiondel av det
adlgkott eller hilften av det vildsvinskott vi
dter. Merparten av det kottet, cirka 750 ton,
gar till krogen och storhushall, resten till bu-
tik. Utslaget per person éter vi bara ett hekto
renkétt per ar, men det finns stora regionala
skillnader. Merparten av kottet stannar nim-
ligen i ndromradena i Norrbotten, Visterbot-
ten och Jamtland.

Det finns dock en 6kande efterfragan
pa renkott, vilket inte minst mirks pa att
priset har stigit de senaste ret — for att i r
vara rekordhogt, runt 100 kronor kilot till
rendgaren.
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”Ren iir nagot av det mest exklusiva kott som serveras kan,
mdajligen med konkurrens fran skogsfagel. Samtidigt dir det i den
alldagliga formen renskav som vi oftast triiffar pa kittet.

Av de cirka 250 ton renkétt som siiljs i butik ér hela 200 ton i form
av skav och om sanningen ska fram, ett inte séirskilt roligt skav.”

Renfyjorden 2017-2015

Antalet renar varierar mellan 225 000 och

280 000 i vinterhjorden beroende pa bland annat
vader, bete och rovdjur. Vintern 2014-2015 be-
stod hjorden av 260 000 djur varav cirka 27 000
tjurar/oxar, 165 000 vajor och 69 000 kalvar.

Det finns knappt 5 000 renédgare (4 657 under
2015) som dger minst en ren och de flesta av
dem, 85 procent, bor i Norrbotten. De flesta
renégare &r man, bara 18 procent &r kvinnor som
ager 23 procent av renarna. Rendgarna ar organi-
serade i cirka 1000 renskoétselféretag och tillhor
nagon av landets 51 samebyar. De &r inte byar i
egentlig mening, utan ekonomiska och administra-
tiva féreningar inom ett visst geografiskt omrade.
Enbart den som dr same och medlem i en sameby
far bedriva renskétsel.

Renbetesratt géller pa nastan hilften av Sveriges
areal, men ddrmed inte sagt att all marken lampar
sig for bete eller ens &r mojlig att beta.
Handélsdalens Sameby har cirka 6 000 renar
som &gs av dryga 20-talet rendgare inom tio
renskotselféretag. Samebyn omfattar drygt 6 800
kvadratkilometer i Harjedalen och Jamtland, framst
inom Are kommun.

Cirka 55 000-60 000 renar slaktas arligen, cirka
70 procent ar kalvar. Det har gor cirka 1 300—

1 400 ton renkroppar, efter férédling 1 000 ton
kott som kommer ut pa marknaden. 250 ton nér
butik, varav 200 ton som ren-
skav. 750 ton gar till restaurang
och storksk. Cirka 30 000-

50 000 renar dédas av rovdjur
eller i trafikolyckor. Cirka 9 000
renar blir "matrenar”, det vill
séga slaktas for husbehov.

Ffernobyl

Renkétt kontrolleras sedan 1986 genom ett
speciellt Gvervakningsprogram som beslutats av
Livsmedelsverket. | icke-friklassade omraden gors
métningar av radioaktivt cesium (cesium-137) vid
varje slakt, antingen under hela &ret eller under
bestdmda delar av aret.

Under aren narmast efter Tjernobylolyckan kas-
serades 6ver 20 % av de renar som slaktades.
Minskning av cesiumnivaerna i renens betesvéxter
tillsammans med effektiva motatgérder har kraftigt
minskat kassationen. Under de senaste tio aren
har mindre dn 0,1 % av slaktkropparna

kasserats (det vill séga en av tusen). Kalla: Sametinget
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Kalvarnasdr *brickade” och vaié
*_Nu aterstar sjslva mirkninge|

"Det 4r ett bra, naturligt kott som passar bra
in i den kraftiga hilsotrenden”, sidger Juha
Ruohola, VD fér Polarica.

Foéretaget importerar cirka 20 procent av
sin forsiljning fran Ryssland for att ndgor-
lunda kunna ticka efterfragan.

SA OM EFTERFRAGAN AR STARK 4r det vil bara att
skaffa fler renar?

Nej, riktigt sa enkelt dr det inte. Antalet
renar har under manga ar legat pa samma
nivé och begrinsas av tillsingen pa bete. Ok-
ningen av rovdjur, etablering av vindkrafts-
parker, exploatering av gruvor och skogsbo-
lag dr alla faktorer som begriansar betet och
renens rorlighet. Till skillnad fran den gingse
utvecklingen inom lantbruket dr det ocksa
svart for renndringen att hitta omviagar for
att strunta i de givna naturresurserna. Man
maste i stéllet anpassa sig.

Men skulle man fa ner rovdjurstrycket till
den niva som riksdagen tidigare har fast-
stdllt, da tror Lars-Ove Sjajn, ansvarig for
renndringen hos Sametinget, att det skulle ga
att 6ka renslakten med en tredjedel. Minst.

"Efterfragan och priset pa renkott gor att
det ser ljust ut for rennéringen, men man far
balansera det mot vindkraften, rovdjuren,
gruvorna och skogsindustrin”, siger han.

Sverige har femton nationella miljomal och
ett av dem ir ”storslagen fjallmiljo”, vilket
alla som nigon gang satt sin fot i fjillvirlden
inser dr en utmérkt beskrivning. Utan renen,
renskotseln och den samiska kulturen skulle
det inte vara ndgon storslagen fjillmiljo. Vi
pratar ofta om 6ppna landskap och biologisk
maéngfald nir det giller betande kor och fir
inom lantbruket, men samma typ av arbete
g6r renen pa fjillet.

Mangfalden far sitt uttryck i kottet ocksa.
Renen dter cirka 250 olika slags vixter vilket
ger ett kott som ér rikt pa vitaminer och
mineraler. Renkott innehaller mycket B-vita-
miner, framfor allt niacin och B12, men #ven
riboflavin, tiamin och B6. Det innehaller
ocksd mycket jiarn, zink, fosfor, selen och ka-
lium. I en portion renkétt (cirka 125 gram)
finns 30 procent av dagsbehovet av jirn for
unga kvinnor.

Nir detta skrivs har det hunnit bli senhost
och slakten pagar som bist. Niklas och de
andra renigarna kommer ocksa att slakta
renar for sina egna kottgrytor. Sametinget
uppskattar att cirka 9000 renar slaktas for
husbehov och alltsa ligger utanfér det som gar
ut pa marknaden. Niklas sjdlv brukar slakta
3-4 renar per ar. Och vem skulle inte gora det,
nir man har tillgang till en saddan delikatess. m
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Det finns drygt 4 500 rendgare som ager minst en ren
och-de flesta av dem, 85 procent, bor i Norrbotten.
Renégarna tillhér ndgon av landets 51 samebyar.

De &r inte byar i egentlig mening, utan ekonomiska
och administrativa féreningar inom ett visst geografiskt
omrade. Enbart den som ar same och medlem i en
sameby far bedriva renskétsel.

Renbetesritt géller pa nastan hélften av Sveriges
areal, men déarmed inte sagt att all marken |&ampar sig
for bete eller ens ar mojlig att beta.

Handélsdalens Sameby bestar av cirka 6 000 renar
som dgs av cirka 20-talet rendgare. Samebyn omfattar
drygt 6 800 kvadratkilometer i Harjedalen och
Jamtland, framst inom Are kommun.
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